bio

Pipeline de Alimentacién de ASEBIO

Fase de desarrollo del prod Servici logi:
o = S S g o o - Di nible en el o o
Logo de la compaiiia | Nombre de la compaiiia Nombre o breve descripcion Indicacién / Propiedades I+D| Validacion | Registro | Patentado s‘:er::jz € Mas informacién
AlgaeFood® : microalgas de alta calidad certificada con diversas Altos niveles de &cidos grasos poliinsaturados, tipo
w7 ALGAENERGEY {ALGAENERGY, S.A. aplicaciones en productos nutracéuticos y aditivos dexosidantes w3 (EPA, DHA y ARA), proteinas , vitaminas y Aceites y grasas/Otros X X X X X www.algaenergy.es
alimentarios. carotenoides.
P ~ AlgaePiscis® : microalgas de alta calidad certificada con diversas Altos niveles de acidos grasos poliinsaturados, tipo
~ ALGACNERGY (ALGAENERGY, S.A. ae™l . 8 ) o w3 (EPA, DHA y ARA), proteinas, vitaminas y Aceites y grasas/Alimentacién Animal/Otros X X X X X www.algaenergy.es
aplicaciones en productos para la alimentacion animal. A
carotenoides.
blom ar Biomar Microbial Tec. Conservantes naturales Extractos con actividad antimicrobiana Alimentos manufacturados X www.institutobiomar.com
blom ar Biomar Microbial Tec. Coleccion de carotenoides Cepas y extractos Colorantes naturales X www.institutobiomar.com
bIC)ITI Qanr Biomar Microbial Tec. Coleccién de antioxidantes Cepas y extractos Ingredientes funcionales X www.institutobiomar.com
biromar Biomar Microbial Tec. Analisis de antibidticos en leche Deteccién simultanea de 23 antibidticos Industrias lacteas X X X www.institutobiomar.com
bIC)ITI Qanr Biomar Microbial Tec. Andlisis de acidos grasos Determinacion y cuantificacion Industrias lacteas X X X www.institutobiomar.com
bIC)ITI Qanr Biomar Microbial Tec. Oenococcus oeni Fermentacion malolactica Industria vitivinicola X X www.institutobiomar.com
bIC)ITI Qanr Biomar Microbial Tec. Alimentos funcionales Colecciones micros/Ensayos in vitro e in vivo Industria alimentaria X www.institutobiomar.com
bIC)ITI Qanr Biomar Microbial Tec. Acuicultura Probidticos y prebidticos Piscifactorias X www.institutobiomar.com
bIC)ITI Qanr Biomar Microbial Tec. Acuicultura Alimentacién animal Piscifactorias X www.institutobiomar.com
bIC)ITI Qanr Biomar Microbial Tec. Microalgas Aprovechamiento integral de la biomasa Subproductos diversas aplicaciones X www.institutobiomar.com
bIC)ITI Qanr Biomar Microbial Tec. Produccién por fermentacion Normas GMP, tanques de 3.000 litros Industria alimentaria X X www.institutobiomar.com
bIC)ITI Qanr Biomar Microbial Tec. Productos edulcorantes Origen microbiano Industria alimentaria X www.institutobiomar.com
. . " Tiras inmunocromatograficas para la deteccion de . . . . .
%Blomedal Biomedal GlutenTox Sticks gluten en alimentos Todo tipo de fabricantes alimentarios X X X www.biomedal.com
. . . Ensayo ELISA para la cuantificaciéon de gluten en . . . . .
%Blomedal Biomedal GlutenTox ELISA Sandwich muestras alimentarias Todo tipo de fabricantes alimentarios X X X www.biomedal.com
. . . Ensayo ELISA para la cuantificacion de gluten en . . . . .
@'Blomedal Biomedal GlutenTox ELISA Competitivo mue X ias. Apto para mue Todo tipo de fabricantes alimentarios X X X www.biomedal.com
%‘Biomeda[ Biomedal GlutenTox READER Lector de tiras inmunocromatogréaficas Todo tipo de industria alimentaria que realice determinac; x X X www.biomedal.com
o " i : Lo : " : -2 Industria lactea, fabricantes ingredientes, fabricantes :
ﬁ'B,omeda[ Biomedal Equipo de Microencapsulacion Equipo portatil de microencapsulacion limontet oo o, ote X X X www.biomedal.com
. . - fpic Servicio de andlisis de gluten. Certificacion 1SO " . M. " .
ﬁBlomedal Biomedal Servicios de anélisis de gluten 17095 Todo tipo de industria alimentaria X X X www.biomedal.com
ﬁBiomedal Biomedal Servicios de anélisis de alimentos Am'pllo port-f’o!lo de ,an_a“s's al.lmen.tar’lo.s Todo tipo de industria alimentaria X X X www.biomedal.com
(alérgenos, fisico-quimicos, microbioldgicos, etc.)
P . ici +D+i: i j i0 i 6gi i i . . - . - .
%Blomedal Biomedal Servicios de I+D+i: asesoramiento y ejecucion de proyectos Sclucpnes tec.nolcglcas para la industria Todo tipo de industria alimentaria X X X www.biomedal.com
de I+D agroalimentaria e
Industria carnica / Elaboracién y conservacion de
Deteccién répida y precisa de este tipo de pescados / Preparacién y conservacién de frutas y Disponible la
Aislamiento e identificacién de microorganismos alterantes y imicroorganismos, para minimizar riesgos sanitarios i verduras / Aceites y grasas / Industria lactea / tecnologia para . .
BIOPOLIS . _ ! Molineri Imid duct ila X X . www.biopolis.es
patégenos en las diferentes etapas del proceso, derivados de olineria, almidones y productos amilaceos / personalizar las
la contaminacién del alimento Alimentacién animal / Panaderia y pasteleria / Azcar, soluciones al cliente
cacao y chocolate / Bebidas alcohdlicas / Aguas
Asegurar que el proceso de fermentacion se lleva a . .
cabo en el momento apropiado y con dustria carni dustria 13 deri D'Spl"”'Ple la
BIOPOLIS Microorganismos iniciadores de la fermentacion (starters) losmicroorganismos seleccionados, garantizando la {11 ustr|§ carnica /In us”,'é actea / Panaderia y X X tecno 0gia para www.biopolis.es
- homogeneidad del producto en los diferentes lotes |Pasteleria / Bebidas alcohdlicas / personalizar las
= de fabricacién, control del tiempo de fermentacién soluciones al cliente
Disponible el producto
Mejora de la vida (til y calidad organoléptica y acabado y la
BIOPOLIS Microorganismos y compuestos como bioconservantes microbiolégica del producto, mediante Elaboracién y conservacién de pescados X X tecnologia para www.biopolis.es
microorganismos personalizar las
Vo Lalion
Adicion de oligosacaridos en la formulacién del
producto, validados como beneficiosos para la salud Disponible la
o y en concreto que estimulan el crecimiento de Industria lactea / Panaderia y pasteleria / Aguas tecnologia para -
BIOPOLIS Prebidticos microorganismos probidticos y la inhibicion de minerales y bebidas analcohdlicas X X personalizar las www.biopolis.es
microorganismos patégenos, para lograr una mejor soluciones al cliente
salud gastrointestinal, asi como confirmacion del
Adicién de microorganismos vivos en la formulacién Disponibtl)e :' P"‘deUCtO
e del producto, validados como beneficiosos para la {Industria lactea / Aguas minerales y bebidas acabado y la . .
. . s . s . " - It . P .
BIOPOLIS Probiéticos salud, asi como confirmacion del beneficio en el analcohdlicas / Alimentacién animal X X tecnolog.la para www.biopolis.es
producto final. Personallzlarllas
. ot
Adicién de microorganismos vivos en la formulacion Disponible el producto
Probidticos con actividad especifica: Para prevencion de del producto, validados como bgneflcmsos para la Industria lactea / Panaderia y pasteleria / Aguas acabad? yla . .
BIOPOLIS . L. . . N . salud y en concreto para la mejora del estado de A N - A . . X X tecnologia para www.biopolis.es
infeccién por patégenos y mejora de la salud gastrointestinal N N . ) . minerales y bebidas analcohdlicas / Alimentacién animal .
opolis salud gastrointestinal, asi como confirmacién del personalizar las
beneficio en el producto final. soluciones al cliente
Adicién de microorganismos vivos en la formulacion Disponible el producto
L o " ., del producto, validados como beneficiosos para la o ; } acabado y la
BIOPOLIS .Prfoblo.tllcos ’con. actl\/ldadlgsieqflca. Plara? la prevencion de sallud y en concreto, sobre la prevencién de OIFera InQUstl'Ila Iac;ec::l).i1 Panadtlerlah\l/l.pastelerla / Aguas X X X X tecnologia para www.biopolis.es
infeccién gastrica por Helicobacter pylori gastrica provocada por Helicobacter pylori, asi minerales y bebidas analcohdlicas personalizar las WWW.DIOpOLLs.es
I como confirmacion del beneficio en el producto soluciones al cliente
Adicién de microorganismos vivos en la formulacién . .
. L Disponible el producto
del producto, validados como beneficiosos para la
- . . P N . . acabado y la
Probidticos con actividad especifica: Para prevenir la salud y en concreto, sobre la respuesta alérgica Industria lactea / Aguas minerales y bebidas N . .
BIOPOLIS X " . . N AN X » e o X X X X tecnologia para www.biopolis.es
R inflamacién por celiaquia (inflamacidn intestinal y degradacion de péptidos ianalcohdlicas "
o N N personalizar las
toxicos) de las proteinas del gluten, asi como " .
X - - y soluciones al cliente
confirmacion del beneficio en el producto final
Adicién de microorganismos vivos en la formulacion . .
N . Disponible el producto
del producto, validados como beneficiosos para la acabado v la
Probidticos con actividad especifica: Para combatir el estrés isalud y en concreto para revertir estados iniciales iIndustria lactea / Panaderia y pasteleria / Aguas . Y . .
BIOPOLIS I ; . A N - X X tecnologia para www.biopolis.es
oxidativo de metabolopatias (neurodegeneracion, minerales y bebidas analcohdlicas .
P . B personalizar las
envejecimiento, diabetes, etc.), asi como . .
X i 2 L N soluciones al cliente
confirmacién del beneficio en el producto final
Adicién de microorganismos vivos en la formulacion Disponible el producto
BIOPOLIS Probidticos con actividad especifica: Para tratamiento y del producto, validados como beneficiosos para la  {1ndustria lactea / Panaderia y pasteleria / Aguas X X acabado y la www.biopolis.es
s N i0 . " 0 It . P .
prevencion de la obesidad salud y en concreto para la reduccion de la grasa iminerales y bebidas analcohdlicas tecnologia para
corporal, asi como confirmacién del beneficio en el personalizar las
Aricto. fimal ! Laliant
Confirmacion del potencial efecto beneficioso sobre . n
A " Disponible la
L. " " . L P la salud y/o sobre determinadas metabolopatias, I " ” . . B
Evaluacién y validacién funcional (in vitro e in vivo) de N . . g Industria lactea / Alimentacién animal / Azlcar, cacao y tecnologia para . .
BIOPOLIS N " . N . que poseen determinados ingredientes afiadidos a X X . www.biopolis.es
ingredientes funcionales y alimentos funcionales . ) . chocolate personalizar las
la formulacién del producto y confirmacién del . .
.- N soluciones al cliente
beneficio en el producto final




Evaluacion y validacién funcional (in vitro e in vivo) de

Confirmacion del potencial efecto beneficioso sobre
la salud y/o sobre determinadas metabolopatias,
que poseen determinados ingredientes afiadidos a

Industria cérnica / Elaboracién y conservacion de
pescados / Aceites y grasas / Industria lactea /

Disponible la
tecnologia para

BIOPOLIS - - Molineria, almidones y productos amilaceos / . www.biopolis.es
aceites y grasas la formulacién del producto y en concreto sobre X = X N B . personalizar las
obesidad, neurodegeneracion, extrés oxidativo y Alimentacién animal / Panaderia y pasteleria / Azicar, soluciones al cliente
confirmacion del beneficio en el producto final cacao y chocolate
Adicién de ingredientes en la formulacion del
producto, validados como beneficiosos para la salud X .
y en concreto para la rapida asimilacién de la o, B B Dlsponl’ble la
BIOPOLIS Péptidos bioactivos: Hidrolizados protéicos proteina hidrolizada para funcionalidades como InQUstrla lactea _/ Panaderia Y.pastelerla / Aguas tecnolog.la para www.biopolis.es
prevencion de la obesidad, enfermedades minerales y bebidas analcohdlicas pelfsonallzar !as
neurodegenerativas, estrés oxidativo, diabetes, soluciones al cliente
hipertension o infeccion por patégenos, asi como
Adicién de ingredientes en la formulacion del
producto, validados como beneficiosos para la salud Disponible la licencia
BIOPOLIS Péptidos bioactivos de cacao y en concreto para la prevencién del Alzheimer e Azlcar, cacao y chocolate para la produccion de www.biopolis.es
hipertensién, asi como confirmacién del beneficio los péptidos bioactivos
Loradicte. final
Mejora de la composicién nutricional del producto iIndustria carnica / Elaboracién y conservacion de Disponible la
Optimizacion de procesos enfocados a la mejora del perfil final, a través de la optimizacion de la relacion de ipescados / Aceites y grasas / Industria lactea / tecnologia para o
BIOPOLIS lipidico acidos grasos saturados e insaturados, mediante  {Molineria, almidones y productos amilaceos / personalizar las www.biopolis.es
aproximaciones biotecnoldgicas (microorganismos, Alimentaiién ?nimal / Panaderia y pasteleria / Azlcar, soluciones al cliente
) ) Mejora y optimizacion de procesos enzimaticos, a ) ) ) A Disponible la
BIOPOLIS Caracterizacion de perfil enziméatico en preparados través de la seleccion del preparado comercial que iIndustria Iac'tea / Panaderia y pasteleria / Alimentacién tecnologia para www.biopolis.es
comerciales mejor rendimiento ofrece en funcién de la animal / Azlcar, cacao y chocolate personalizar las
idad.dal.cliant lucion l.cliant:
Crecimiento més réapido de la explotacién animal, Disponible el producto
BIOPOLIS Enzimas hemiceluloliticas (xilanasa) con menores costes de alimentacién, mediante la Alimentacién animal acabad? vl www.biopolis.es
mejor digestibilidad del alimento y consecuente tecnolog.la para * *
incremento de la produccion Pelfsonallzlarl!ai
3 . . Industria carnica / Elaboracion y conservacion de
Blsqueda de residuo "cero" y aprovechamiento de |hescados / Preparacion y conservacion de frutas y
) ’ subproductos para darles un valor afiadido en la verduras / Aceites y grasas / Industria lactea /
BIOPOLIS Revalorizacion de residuos y subproductos propia i.ndustria 0 en otras, redu.ciendo costes y Molineria, almidones y productos amilaceos / Disponible el servicio www.biopolis.es
favoreciendo nuevas fuentes de ingresos para la ! ajimentacion animal / Panaderia y pasteleria / Azlicar,
empresa cacao y chocolate / Bebidas alcohdlicas / Aguas
Industria carnica / Elaboracién y conservacion de
, , pescados / Preparacion y conservacion de frutas y
Solucion a problemas de produccion, con verduras / Aceites y grasas / Industria lactea /
BIOPOLIS Mejora y optimizacién de procesos posibilidad de realizar escalado de la solucién a Disponible el servicio www.biopolis.es

nivel industrial para testar su eficacia

Molineria, almidones y productos amilaceos /
Alimentacion animal / Panaderia y pasteleria / Azucar,
cacao y chocolate / Bebidas alcohdlicas / Aguas

Aceite LC-Omega 3 para la alimentacion funcional y

Alimentacion funcional / Complementos de la dieta /

D\DSE‘:JF‘Eh life BIOSEARCH, S.A. EUPOLY-3 productos nutraceuticos con excelentes Nutricién infantil X http://www.asebio.com/documents/TRIPTICO EUPOLY 3Biosearch.pdf
nroniedades.araanaléntica
Cepas de probidticos con capacidad para regular
bios hif BIOSEARCH, S.A. HEREDITUM habitos intestinales y potenciar las defensas del Industria lactea X http://www.asebio.com/documents/TRIPTICO HEREDITUM _Biosearc_life.pdf
losearch lire araanismo.
BIOSEARCH, S.A. HEREDITUM Cepas de Pr°b'°t'°t°_5 de 9”?52_:’19 leche materna i1 4ustria nutricién infantil X http://www.asebio.com/documents/TRIPTICO_HEREDITUM Biosearc_life.pdf
Rara.su.uso en nutricion. infantl
Extractos vegetales con diferentes funcionalidades | » . . -
BIOSEARCH, S.A EXXENTIA para el cuidado de la salud (cardiovascular, Alimentacién funcional / Industria Farmacéutica, X http://www.asebio.com/documents/FOLLETO_EXXENTIABiosearchlife.pdf
P mental, digestiva, sistema inmune, estrés, Dietética y Cosmética / Alimentacién animal * y y y
iavid. ntra.okroc)
INGENASA INGEZIM GLUTEN Ensayo ELISA para la cuantificacion de gluten en {1,445 de industria alimentaria x
muestras.de.alimento:
INGENASA INGEZIM GLUTEN SEMIQ Ensayo ELISA para la semi cuantificacién de gluten i1,y tin5 de industria alimentaria x
en.muestras.de.alimentos.
Ensayo ELISA para la determiancién de b-
INGENASA INGEZIM B-LACTOGLOBULINA lactoglobulina en muestras alimentarias y Todo tipo de industria alimentaria X
amhientales
INGENASA INGEZIM CASEINA Ensayo ELISA para la determiancion de Caseina en i1y, tins de industria alimentaria
muestras.alimentarias.
Ingredientis Biotech Descubrimiento y desarrollo de ingredientes bioactivos Obesidad y enfermedades asociadas (diabetes, Ingustrla glarnlcg / Aceites y grlasas/ Indusltrla lactea / www.ingredientisbiotech.es
enfermedad.cardiovascular....). Alimentacion.animal./ Panaderia.v.pasteleria./ Qtro
Industria cérnica / Elaboracién y conservacion de
Ingredientis Biotech Desarrollo de nuevos aditivos para la industria alimentaria  {Conservantes / Antioxidantes / Texturizantes pescado / Preparacion y conservacion de frutas y www.ingredientisbiotech.es
hortalizas / Industria lactea / Panaderia y pasteleria/
Az, x. Y h L
Industria cérnica / Elaboracion y conservacion de
Servicios de I+D- : & ion d t0s de 1+D+ pescado / Preparacion y conservacion de frutas y
+D+i +D+i : . : : i i ia 14
SSiNgmEDIENTIS Lo o Biotech derwcms;l ed ! e]ect;cmtn € prqyecdos € duct ! Soluciones tecnolégicas para la industria hortalizas / Aceites y grasas / Industria lactea / inaredientisbiotech
S8iGTeEcH ngredientis Biotec ( esarrollo de nuevos productos, mejora de productos agroalimentaria Molineria, almidones y productos amilaceos/ X www.ingredientisbiotech.es
existentes en el mercado,...) Alimentacion animal / Panaderia y pasteleria / Azlcar,
cacao y chocolate / Bebidas alcohdlicas / Aguas
LAIMAT Sensores para la deteccion de tdxicos en carnes. Sen5|b|I|c.1a.d., selec'gl\{ldad, e§ng|f|C|dad, - Industria carnica, alimentacién animal, otros www.laimat.com
renroducibilidad..facil.uso..ranidez..v.portahilidad
LAIMAT Sensores para la deteccion de téxicos en pescados. Sen5|b|I|c.1a.d., selec'gl\{ldad, e§ng|f|C|dad, . Ela.boracmn y conservacion de pescados, alimentacion www.laimat.com
renroducibilidad..facil.uso..ranidez..v.nortahilidad.....;animal..otros.
LAIMAT Sensores para la deteccidn de toxicos en vinos. Sen5|b|I|c.1a.d., selec'gl\{ldad, e§ng|f|C|dad, - Bebidas alcohdlicas, otros www.laimat.com
renroducibilidad..facil.uso..rapidez..v.portahilidad
LAIMAT Sensores para la deteccién de tdxicos en lacteos Sensibilidad, selectividad, especificidad, Industria lactea, aguas minerales y bebidas www.laimat.com
fermentados. renroducibilidad.. facil.use..rdnidez v nortahilidad.... ;analcohdlicas.. otro:
. o Industria carnica, elaboracion y conservacion de
- X Aumento de estabilidad y vida dltil, pescados, preparacién y conservacién de frutas y
:w_.,_ LAIMAT Desarrollo de micro/nanocépsulas de ingredientes y enmascaramiento de olores, sabores y cololres, hortalizas, aceites y grasas, industria lactea, X www.laimat.com
CAIMAT principios activos para ser incluidos en matrices alimentarias iaumenta facilidad gn los procesos, liberacion alimentacién animal, panaderia y pasteleria, azicar, I
controlada, marketing. cacao y chocolate, bebidas alcohdlicas, aguas minerales
et hmd 41
5 Technological . Interesterificacion enzimatica de grasas y aceites y Mejora del perfil nutricional de productos Aceites'y grasas / Industria Lactea/ Alimentacion animal . - . .
LEITETIE LEITAT Centro Tecnoldgico cristalizacion. de. qrasas. alimentarios / Aziicar, cacao y chocolate Disponibilidad de equipos de laboratorio
Obt o, d duct industri ACETES Yy grasas 7 Inaustrid cactedyAlrmentacronantmar
LEITRIT metnosen LEITAT C T 6 Valorizacién de subproductos y coproductos : obtencion de encion rf procuc 05; para industria / Azlcar, cacao y chocolate / Elaboracion y conservacion
Ceonter entro Tecnolégico productos funcionales ccrsrnetlca./la |mgntar|a/ armacéutica y para de pescados / Preparacion y conservacion de frutas y
alimentacién animal hortalizas
LEITAT Centro Tecnolégico Ensayos in vitro de toxicidad,seguridad, ADME y eficacia Genotoxicidad, fototoxicidad, hepatotoxicidad, % Disponibilidad de realizar ensayos en laboratorio con GLP, kits comerciales y
nlasma ADME TODAS nuesta.a.nunto.de nuevos. ensavos.
ACETES Yy grasas 7/ Inaustrid CactedyAlrmentacronantmar
. Technotogicat L L o . ) . / Azlcar, cacao y chocolate / Elaboracion y conservacion ) . .
LEITATIGner LEITAT Centro Tecnoldgico Plasma como tecnologia higienizante Higienizacion de superficies alimentarias de pescados / Preparacién y conservacion de frutas y X Equipos de laboratorio y piloto
hortalizas
Proteccion do diont " b - AZUCET, CaCa07Y
LEITETIZNw s LEITAT Centro Tecnoldgico Microencapsulacion rctec::u;n € |.rt19re |el;1| es activos / Il, etlfacmn chocolate / Preparacién y conservacién de frutas y Disponibilidad de tecnologias quimicas, spray drier y Electrospinning
controlada /evitar problemas organolépticos hortalizas / Panaderia y pasteleria
ARCEIES Yy grasds 7 maustrid " Cdtted;/ Alrmentacion animar
. - - Estudio de la formacion de biofilms y validacion de i/ Azlcar, cacao y chocolate / Elaboracion y conservacion . : - !
LEITET | Lectnetesieat LEITAT Centro Tecnoldgico Biofilms tecnologias de eliminacién de biofiln\'/ls de pescados / Preparacién y conservacién de frutas y Puesta a punto de protocolos segln las necesidades de cada industria o site.
hortalizas
; 1 Parque Cientifico Tecnoldgico {Servicio Biologia Molecular: PCRy PCR a tiempo real (qRT-
7| EundacionAulaDel Aula Dei: Servicio de Biologia {PCR), Analisis de SNPs, Pureza Hibrida, metilacién de ADN, De aplicacion a todos los sectores X www.zaxpark.com
Molecular Extraccion de ADN/ARN.
°) Parque Cientifico Tecnolégico Servicio Biologia Molecular: Secuenciacién de ADN, anélisis Mej G ica Vi I. Obi ion de huell
/| FundacionAulaDei Aula Dei: Servicio de Biologia 9 . ) L ! e]c:r.a enet.lca. fegeta. .tencmn € huel _as De aplicacion a todos los sectores X www.zaxpark.com
RS GPEDE0LCECo Molecular de fragmentos, construccion de librerias gendmicas. genéticas de individuos, variedades y poblaciones.
Identificacion varietal y relaciones filogenéticas.
N Parque Cientifico Tecnoldgico iServicio Biologia Molecular: Identificacion de genes de Andlisis de diversidad genética en poblaciones
laDei Aula Dei: Servicio de Biologia jinterés agronomicos y de QTLs . Construccién de mapas naturales y de mejoramiento. Identificacion de De aplicacion a todos los sectores X www.zaxpark.com
Molecular genéticos. genes de interes agronomico (resistencia a
o T T ) i o enfermedades, aumento de la produccion, mejora
Parque .Clentlfl.CC.v Tecnglcglcp Servmlo.Blclogla Mplecular. Genotipado y deteccion precoz de propiedades organolepticas y nutricionales, o
‘AulaDei Aula Dei: Servicio de Biologia ide fenotipos a partir de marcadores moleculares (Seleccion De aplicacion a todos los sectores X www.zaxpark.com

Molecular

asistida por marcadores, SAM)

etc.).




E Lo

Parque Cientifico Tecnoldgico
Aula Dei: Servicio de Biologia
Molecular

Servicio Biologia Molecular: Desarrollo de marcadores
moleculares

De aplicacion a todos los sectores

www.zaxpark.com

@ SeproxBIoTECH

Seprox Biotech

Hidroxitirosol, hidroxitirosol acetato y DOPAC

Proteccion contra la genotoxicidad debida a
contaminantes quimicos generados en los procesos
de.fahricacidn.

Indstria carnica / Panaderia y pasteleria.

WWW.seprox.es

@ SeproxBIoTECH

Seprox Biotech

Hidroxitirosol, hidroxitirosol acetato y DOPAC

Reduccion de los efectos oxidantes del hierro libre
y del grupo hemo en carnes

Industria cérnica

WWW.seprox.es

(@ SeproxsioTecH

Seprox Biotech

Hidroxitirosol, hidroxitirosol acetato y DOPAC

Proteccién contra peroxidacion lipidica en alimentos
ricos.en.omega:3.

Elaboracién y conservacion de pescados / Aceites y
arasa;

WWW.seprox.es

(@ | SeproxsioTecH

Seprox Biotech

Hidroxitirosol, hidroxitirosol acetato y DOPAC

Aumento en la estabilidad de aceites

Aceites y grasas

WWW.seprox.es

@ SeproxBIoTECH

Seprox Biotech

Hidroxitirosol, hidroxitirosol acetato y DOPAC

Reduccién de la contaminacién por agentes
patégenos en productos de alimentacion animal o
humana

Industria cérnica / Preparacion y conservacion de frutas
y hortalizas / Industria lactea / Alimentacién animal

WWW.seprox.es

@ SeproxBioTECH

Seprox Biotech

Hidroxitirosol, hidroxitirosol acetato y DOPAC

Protector de lipoproteinas de baja densidad LDL de
dafios oxidativos

Aceites y grasas / Industria lactea / Aguas minerales y
bebidas no alcohdlicas

WWW.seprox.es

@ SeproxBIoTECH

Seprox Biotech

Hidroxitirosol, hidroxitirosol acetato y DOPAC

Proteccién contra el céncer de colon

Industria carnica / Preparacion y conservacion de;
pescados / Preparacién y conservacion de frutas y
hortalizas. L Industria_lactea [ Alimentacidn.animal

WWW.seprox.es

vivaceLi™

Biotechnology Espana

VivaCell Biotechnology
Espafia

Servicios para certificar cientificamente la actividad bioldgica

de alimentos, extractos e ingredientes funcionales

Estudios In Vitro e In Vivo de efectos sobre la
Obesidad y Sindrome Metabdlico, Envejecimiento,

Sistema Cardiovascular, Sistema Inmune,
Do i, Dl . At

De aplicacion a todos los sectores

www.vivacellspain.com

* Actualizado en noviembre de 2011




